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, ANTIPASTO °
INSALATA DI MARE CALDA CON CROSTONE DI PANE ALL’ AGLIO®

SAUTE’ DI COZZE +
POLPETTE DI TROTA SALMONATA CON GUAZZETTO DI POMODORO

. PRIMI
RISOTTO Al FRUTTI DI MARE ¢
RAVIOLONI CASERECCI RIPIENI DI GAMBERI E RANA PESCATRICE
CON SALSA DI VERDUZZO. . L
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SECONDO E CONTRONO S

FILETTO DI BRANZINO GRATINATO CON ERBE AROMATICHE FRESCHE

PATATE E CARCIOFI AL SALTO ED INSALATA MISTA
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DOLCE
SORBETTO AL POMPELMO ROSA E CAMPARI .
TIRAMISU” AL COCCO E LIME +
i COPERTO
CAFFE’ ;
_ € 60 per persona _
» (menu su prenotazione anche da asporto ) °
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